
 

 

 

 

 

 

 
  

  

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

  

  

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

９月号こたえ 
 

 

特注→注文→文庫本→本籍地→  

地酒→酒池肉林→林業→業火→  

火災→災難→難点→点呼→呼称→  

称号→号外→外核→核爆発  

なにかというと比較してしまう関西と関東の違いを集めてみました。距離にしてみると意外と遠くも 

ないのに、文化や言葉はもちろん、こんなに違う事があるんですね。 

－ 漢字しりとり迷路 応募方法 － 

①名前 ②住所 ③電話番号④「かとけん通信」の中で興味のあった記事、ご意見、ご感想など。

⑤答えをご記入の上 FAX かメールにてご応募下さい。 

FAX ２２－２１３３ hirose@kato－const.jp ハガキやお電話でもＯＫです！ 

スタートからゴールまで熟語のしりとりで移動

する迷路ゲームです。正しいルートでゴールまで

たどり着くと、通らなかったパネルが出てきま

す。        この余りのパネルの漢字を  

つなぎ合わせてできる熟  

語が「答え」になります。        

 

例題では「以」と「前」の  

パネルが余るので、「以前」 

が答えとなります。  

 

 

スタート 

ゴール 

 

競 争 

当時、電力会社は発電機を

海外から輸入していまし

た。東日本地域の電力会社

はドイツから、西日本地域

の電力会社はアメリカから

発電機を輸入していたので

す。ドイツは50[Hz]、アメ

リカは60[Hz]を採用して

いたため、日本は輸入先の

違いから東西で周波数が異

なってしまったわけです。 

関西のタクシーは「黒色」が多い 

一説によると大阪万博の時に黒い車＝高級感と言う連想

から増え始めたという説もありますがハッキリとした説

は無いようです。確かに黒の車は高級感があって少しリ

ッチな気分になっていいですよね。お客さんをもてなそ

うと思う気持ちが強い大阪人ならではの発想なのかもし

れません。  

 関東のタクシーはカラフル 

分かりやすさ重視なのか、交通量の多い関東には確かに

分かりやすい。タクシー会社の区別も車の色を見れば一

発で分かるオリジナルな感じがあります  

関西は「青」 
色付けに使う塗料は青色のほうが価格が安く、商人の町、合

理主義の関西では原材料の価格を抑える為に、青色のポリタ

ンクが主流になったのではないかと言いわれています。  

 関東は「赤」 

何処と無くガソリンを入れる容器や消火器など、「火気」

な物は赤と言うイメージが強いからでしょうか？  

関西人なら誰でも知っている樋屋奇応
ひ や き お う

丸
がん

の

CM。リズミカルで関西人好みという感じが

します。関西地区の知名度はほとんど 100％

と言って良いくらい高いこの樋屋奇応丸も、

関東ではほとんど知られていないみたいです 

関東うまれの人が子どもの頃慣れ親しん

だ宇津
う づ

救命
きゅうめい

丸
がん

。こちらのテレビ宣伝も関

東地区でしか放送されていないため、関西

人にはあまり浸透していないようです。 

あったかい鍋やラーメン、これからの季節にはか
かせないネギ。東京駅はうどんを注文すると、添
えられたネギは白のみ。一方、新大阪駅のうどん
に添えられていたのは、青ネギ。  
もともとネギは奈良時代に中国から伝来してき
たそうで、関東より東は寒さに強い白ネギ、関西
から西に青ネギが一般的になったそうです。ご当
地ネギも東から西に行くにつれ、青い部分が多く
なっていきます。青と白のネギの境界線は愛知県
のようで名古屋駅の立ち食いきしめんの店では、
白と青のネギが添えられているそうです。  
 

では、東日本と西日本っ

てどこで分けるんでしょ

うか。岐阜県の関ケ原ま

では東という考え方や新

潟・長野・静岡までが東

日本だという説も。です

が静岡県は NTT 西日本

の管轄なんだそう。東西

の境界は一概には決めれ

ないようですね。  

活 字 球 中 間

温 体 度 胸 柄

計 上 態 地 物

疑 質 状 訴 質

応 答 申 告 素



 

 

 

  

  

 

        

 

 

 

 

 

 
 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

・ 油揚げ       3枚 

・ 豆苗        1袋 

・ ごま油      大さじ 1 

・ ポン酢      大さじ 3 

・ ゴマ        少々 

(3 人分) 

) 

 

① 油揚げは油抜きし、食べやすい大きさに切ってお

く。豆苗は根元を除き食べやすい大きさに切る。 

② フライパンにごま油を熱し、油揚げを焼く。焼色が

ついたら、豆苗を追加。ポン酢を回し入れて蒸し焼

きにする。ゴマをふって完成！ 


