
 

 

 

 

 

 

 
  

  

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

  

  

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

10 月号こたえ 
 

 

活字体→体温計→計上→上質  →

質疑応答→答申→申告→告訴状→  

状態→態度→度胸→胸中→中間→  

間柄→柄物→物質→質素  

♪俺が昔夕焼けだった頃、弟は小やけだった。お父さんが胸やけで、お母さんは霜やけだった。 

わかんねえだろうな～♪ 松
しょ

鶴家
か く や

千
ち

とせさん、なつかしいですね(笑) 今月は夕焼けのことを調べてみましたよ。 

－ 漢字しりとり迷路 応募方法 － 

①名前 ②住所 ③電話番号④「かとけん通信」の中で興味のあった記事、ご意見、ご感想など。

⑤答えをご記入の上 FAX かメールにてご応募下さい。 

FAX ２２－２１３３ hirose@kato－const.jp ハガキやお電話でもＯＫです！ 

スタートからゴールまで熟語のしりとりで移動

する迷路ゲームです。正しいルートでゴールまで

たどり着くと、通らなかったパネルが出てきま

す。        この余りのパネルの漢字を  

つなぎ合わせてできる熟  

語が「答え」になります。        

 

例題では「以」と「前」の  

パネルが余るので、「以前」 

が答えとなります。  

 

 

スタート 

ゴール 

 

地 球 

あたり前すぎて、気にしたことなかったですね。 

まず、太陽の光は様々な色がごちゃまぜになっています。そ

の色とは、虹の７色です。何の色もないように思われますが、

太陽の光はその７色が混じって地球まで届いています。 

この太陽光は色によって遠くへ届く距離に差があります。具

体的にいうと紫・青系は、赤・黄色系の色に比べて遠くに届

きにくいという特徴があります。つまり、赤・黄色系の色の

方が遠くに届くのです。 

次に、太陽と現在地との距離です。昼間は

太陽が真上にあり、距離は比較的近いで

す。一方夕方は太陽が斜めの方向にあり、

その場との距離が昼間に比べて遠くなり

ます。 

ここで、先ほどの事を思い出してみると、 赤、黄色系

の色の方が遠くへ届く。なぜオレンジになるかという

と夕方、光が長く大気圏を通過しているうちに紫・青

系の色が、大気中のチリや分子に阻害され届かなくな

るのです。そうなると、赤・黄色系の色だけが届くよ

うになります。赤と黄色、つまりオレンジとなるそう

です。  

夕焼け  小焼けで  日が暮れて～♪  
 

小焼けってなに？  
 

「小焼け」には意味がないそうです。その言葉の正体

とは、夕焼けに語調を合わせていう言葉です。  
 

「大波小波」や「仲良しこよし」のような使われ方を

しているという事です。  

「夕焼け」にセットでつく語感のいい言葉という事で

すね。そのため、小焼けを単体で使う事は出来ないの

です。知ってましたか？  

いつもより真っ赤に燃えるような夕焼け見た事ありませ

んか？夕焼けがきれいに見える条件は 

Ａ．赤い波長の光線を散乱させる水蒸気などが大気にあ

ること。煙、ほこりなどがあるときは、光が散乱して  

もやが掛かったようになるので好ましくない。 

 Ｂ．適当な量の雲があり、その雲より低い高度（雲の下）

から太陽光線が当たること。 

 この条件を満たすのは 

①昼と夕の気温差が大きいこと。 

②湿度が高いこと。 

③上空には雲があるが、西の方には雲がないこと。 
 

これは午前中に雨が降り、午後から夕方にかけて快晴に

なる日、寒気が入り込み肌寒い日。 

 「秋は夕暮れ」というだけあって、秋にこんな日が多い

ですが、春から梅雨時にかけても夕焼けがきれいに見え

る日が多いそうです。 

毎日夕方に流れる「夕焼け小焼け」あれは子ども

たちに帰宅を促す音楽だと思っていました。  

夕方５時を告げるチャイムですが、結論からもう

しあげると、市町村防災行政無線の動作確認のた

めに流されているそうです。この動作確認です

が、「防災無線行政チャイム」などと呼ばれてい

て、必ずしも５時に行うと決められているわけで

はないそうです。自治体によって流す時間はまち

まちなんだそうですよ。福知山市では現在、５時

に「紅葉（もみじ）」が流れていますね。曲目も

地域によってはドラえもんの曲やサザエさんが

流れることもあるようです。  

感 度 高 気 密

中 胸 上 方 会

身 販 売 交 社

元 量 確 的 夕

本 音 定 時 節



 

 

 

  

  

 

        

 

 

 

 

 

 
 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

・ さといも      ４個  

・ 豚（こま切れ）  １５０ｇ  

・ 片栗粉       大さじ２  

★ お酒      大さじ２  

★ みりん      大さじ２  

★ しょうゆ    大さじ２  

★ 砂糖      大さじ１．５ 

(２人分) 

) 

 

① さといもは、皮をむいて一口大に切りレンジで５分ほどチ

ンする。 

② 豚肉とさといもの表面に片栗粉をまぶす。 

③ フライパンに油をひき、豚肉を焼いていく。豚肉が焼けた

ら、さといもを入れて少し炒め、★を入れる。 

④ とろみが出てきたら、お好みのとろみで火を止めて完成！ 


